Tantargy neve: Minéségiranyitasi rendszerek és auditdli az| kreditériéke: 4
élelmiszerlancban

A tantargybesorolasakoteled

A tantéargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere”50/50% (kredit%)

A tanora tipusa ésdraszama 28 Ora ebadas és 28 dra gyakorlat az adéktvben

Az adott ismeret atadaséban alkalmazatod@bbi méodok, jellemzik: mindséguggyel foglalkozg
gyakorlati szakemberek hivasa

A szadmonkéréanaodja: koll. /gyak.

Az ismeretellefirzésben alkalmazandovabbi modok: évkozi zarthelyi dolgozatok az elméleti
gyakorlati anyagbdl.

és

A tantargytantervi helye (hanyadik félév): 3. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asadasok

A tantargy oktatasanak altaldnos célja a defigliggyel kapcsolatos szabvanyok, valamin

az

ezekre épil élelmiszerbiztonsagi-, miség-, és kornyezetkézpontl iranyitasi rendszerek

kiépitésének, iikodésének a megismertetése. A hallgatok ismeretaijatitanak el tovabba az

irdnyitasi rendszerek auditalasanak terve#gsévégrehajtasarol, valamint megismerik

alkalmazott auditalasi technikakat. Az ismeretangggjatitasa hozzajarul a régégi szemlélet

kialakitasahoz, és segiti a hallgatot adeégligyi tevékenységben valo részvételben.

A minéség és miiségiranyitas fogalmai. A migégiranyitas fefldéstorténete
GHP, GMP, GAP

GLOBALGAP

HACCP

ISO 9000, ISO 9001, ISO 9004

ISO 14001. EMAS

ISO 22000. GFSI. FSSC 22000

BRC Global Standard for Food Safety. IFS Food Sieshd

IrAnyitasi rendszerek auditalasa
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Tantérgy-leiras: az elsajatitandGsmeretanyag témor, ugyanakkor informdlo leirdsa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

az

A gyakorlat altaldnos célja az élelmiszerbiztonsagiinéség-, és kornyezetkdzpontu iranyitasi

rendszerek kiépitésénekjikddésének és auditalasanak a bemutatasa a gyaktathen.

GHP és GMP a gyakorlatban

GAP a gyakorlatban

GLOBALGAP a gyakorlatban

HACCP a gyakorlatban

Minéségiranyitasi rendszer kiépitése dkatetése a gyakorlatban
Kornyezetkdzpontd iranyitasi rendszer kiépitésmi@gidtetése a gyakorlatban
ISO 22000 a gyakorlatban

BRC Global Standard for Food Safety és IFS Fooddatal a gyakorlatban
IrAnyitasi rendszerek auditalasa a gyakorlatban
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A 2-5 legfontosablixdteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliogréﬁeJi

adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

1. Peles F. (2015): Mitségiranyitasi rendszerek az élelmiszeriparban. tegygegyzet.
Debreceni Egyetem. 88.p. ISBN 978-963-473-834-3

2. Peles, F. —Juhéasz, Cs. (2014): Quality assuraimgeersity lecture notes. University of
Debrecen. 177.p. ISBN 978-963-473-656-1

3. Vasconcellos, J.A. (2004): Quality Assurance far food Industry. A Practical Approac
CRC Press. 448.p. ISBN 978-0849319129

4. Jacxsens, L. — Devlieghere, F. — Uyttendaele, 0092 Quality Management Systems i
the Food Industry. Ghent University. 153.p. ISBN89U59892750
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Polonyi I. (2007): Mitiségmenedzsment alapjai. Jegyzet. Debreceni Egy&&efip.

(http://oktato.econ.unideb.hu/kotsisagnes/minmemnoie 2011/minmen_jegyzet.pdf)

7. Szabd I.L. (szerk.) (2011): Miiség és innovacié menedzsment. Egyetemi tankdnyv.
Keszthely. 139.p.
(http://lwww.tankonyvtar.hu/en/tartalom/tamop425/80inoseg_es_innovacios_
men/minoseg_es_innovacios_menedzsment.pdf.)

8. Veress G. (szerk.) (1999): A néiseglgy alapjai. Mszaki Konyvkiadd, Budapest. 282.p.
ISBN 9631630498

9. Veress G. - Birher N. - Nyilas M. (2005): A ndsegbiztositéas filozofidja. JEL Kiado, Bp

296.p. ISBN 9639318876
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Gyoéri Z. — Gyriné Mile . (2001): Mirdségiranyitas alapjai. Egyetemi jegyzet, Debrecen.

Azoknak azeldirt szakmai kompetencidknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasahoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

a) tudasa
- Komplexitasaban ismeri az élelmiszerbiztonsagi #gségbiztositasi rendszereket és azok j
szabalyozasi hatterét.
- Felismeri az egyes rendszerek kozotti azonossdgakkilonbségeket, az adott iparagak
sajatossagainak megfalahindségbiztositasi rendszer bevezetéséhez a szukzuyés s
ismeretek birtokaba kerdil.

b) képességei
- Képes az élelmiszerbiztonsagi és -bsiegi folyamatok koordinacidjara, a régegiranyitasi
rendszerek fikodtetésére.

c) attitidje
- Elkotelezett a miiségi munkavégzeés irdnt, mely soran jogkéveagatartas jellemzi.

d) autonémiaja és felebssége
- Dontési helyzetekben is fetslséget vallal azok kdrnyezeti, egészségvédelmissamiigyi,
fogyasztévédelmi hatisaiért.
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Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. Peles Ferenc, adjunktus, Ph.D.

Tantargy oktatdsaba bevont oktatd(k),ha van(nakinév, beosztas, tud. fokogat

Evkozi ellensrzés madja pl. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

5 db évkozi zarthelyi dolgozat

Szamonkérés modszereinek részletépl. szdbeli, irdsbeli, szobeli és irasbeli, gyd&brjegy,
megajanlott jegy, sth.)

Megajanlott jegy szerezltgtha mind az 6t évkozi zarthelyi dolgozat eredméslgei a minimum
60%-ot. Azon hallgatéknak, akik nem szereztek ndgajt jegyet, irdsbeli vizsgat szikseég
tennilk a vizsgaiészakban.
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Az aldirds megszerzésének feltételei(pl. jegyzkonyv, tanulméany, tervezési felad
dokumentécidja, sth.)

lat

Hianyzasok szama nem haladhatja meg a gyakorlaki szAmanak 30%-at. Gyakorlati zarthe
dolgozatok sikeres (minimum 60%-0s) megirasa.

Vi

Vizsgakérdések, tételsor:
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Minéség fogalma és jellemzése.
Minéségiranyitasi rendszer fogalma. A ieégiranyitas fogalma, elemeinek felsorolasa
fogalmuk

Minéségiranyitasd céljai

Minéségiranyitas fefldéstorténete

A kulénboz iranyitasi rendszerek egymasra épulése az élanpszban és a
mezgazdasagban

GMP

GHP

GAP, Kozo6s agrarpolitika (KAP), Agrartdmogatasokdszere. Zoldités Gazdalkodoi
Kézikonyv

Nitrdt Gazdalkodoi Kézikonyv. Nitrat direktiva. ek Medgazdasagi Gyakorlat
(HMGY)

Ko6lcsonds megfeleltetés (KM). Kolcsonds Megfel@geKézikonyv
Jogszabdalyban Foglalt Gazdalkodasi KévetelményeiK)

Helyes Mesgazdasagi és Kornyezeti Allapot (HMKA)

Helyes Gazdalkodasi Gyakorlat (HGGY) + kotélewilvantartasok felsorolasa
HACCP fogalma, torténeti hattere, jellemzése észabalyi hattere

HACCP alapelveinek a felsorolasa és jellemzése

HACCP kiépitésének Iépéseinek felsorolasa

ISO 9001 szabvany jellerbiz

Az (j 2015. évi ISO 9001 szabvaribb jellemzi. Jelenésebb valtozasok azdeh
valtozathoz képest

MSZ EN ISO 9001:2015 szabvany felépitése

ISO 9004 szabvany cime, évszama, jellemzése, fesépi

A szervezet tartds sikerének iranyitasara vonatkozételmények

ISO 14001 szabvéany cime, jellemzése, torténete

A kornyezetkdzpontu iranyitasi rendszer (KIR) betégének éhyei

MSZ EN ISO 14001:2015 szabvany felépitése

EMAS jelentése, jellemzésepalei

ISO 22000 szabvéany cime, évszansabfjellemi, felépitése

ISO 22000 szabvanydiyei és tartalma

GFSl jellemzése. GFSI altal jovahagyott szabvanyok

FSSC 22000 jellemzése

MSZ ISO/TS 22002-1:2011 jellemzése

BRC Global Standard for Food Safety szabvany jelesa, torténete

BRC Global Standard for Food Safety 7. kiadas aaptelményei

BRC Global Standard for Food Safety 7. kiadastzr(Kovetelmények) fejezetei és
alfejezetei

IFS Food szabvany jellemzése, torténete

IFS Food szabvany 6. verzio (2014) 2. részénekdége €s alfejezetei

Integralt menedzsment rendszer fogalma és jelleanzés

GLOBALGAP torténete és jellemzése

GLOBALGAP dokumentumai, rendszerépités és tanasitas

GLOBALGAP szabvanyok és modulok felsorolasa

TQM fogalma, torténete és jellemzése
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41. TQM modell (célok, alapelvek és elemek) ismertetése
42. F6bb minsségdijak jelleméi
43. Audit fogalma. Auditok osztalyozasa kiloniBtszempontok szerint




